


Menu 
€85,00

Croustillon | Anguille Fumée | Laurier

Coquillages | Chaud-Froid | Sabayon Jus de Viande

Chicon | Épinard | Hibiscus 

Gnocchi  | Sparassis | Legumes
Ou

Rouget | Merguez | Sweet & Sour | Champignon

Chariot de Fromages (+€22,00)
Ou

Preparation Fromagère (+€22,00)

Citron Soufflé

Sake Masu

Baba Coco | Passion

Dégustation de Vins: €43,00
Dégustation sans Alcool: €22,00



Menu
€135,00

Croustillon | Anguille Fumée | Laurier

Coquillages | Chaud-Froid | Sabayon Jus de Viande

Fish Cake | Nori | Mentaïko

Chicon | Épinard | Hibiscus 

Huitre Gillardeau | Poivre Vert | Thym

Gnocchi  | Sparassis | Legumes
Ou

Rouget | Merguez | Sweet & Sour | Champignon

Chariot de Fromages (+€22,00)
Ou

Preparation Fromagère (+€22,00)

Citron Soufflé

Tartelette Croustillante | Chocolat | Orange

Sake Masu

Baba Coco | Passion

Dégustation de Vins: €68,00
Dégustation sans Alcool: €35,00



Menu
€175,00

Croustillon | Anguille Fumée | Laurier

Coquillages | Chaud-Froid | Sabayon Jus de Viande

Cannelé Croustillant | Thon | Truffe

Fish Cake | Nori | Mentaïko

Chicon | Épinard | Hibiscus 

Huitre Gillardeau | Poivre Vert | Thym

Homard Bleu | Estragon | Salsifi | Jus à Cru

Gnocchi  | Sparassis | Legumes
Ou

Rouget | Merguez | Sweet & Sour | Champignon

Chariot de Fromages (+€22,00)
Ou

Preparation Fromagère (+€22,00)

Citron Soufflé

Tartelette Croustillante | Chocolat | Orange

Sake Masu

Baba Coco | Passion

Dégustation de Vins: €88,00
Dégustation sans Alcool: €45,00



A La Carte

Homard Bleu | Estragon | Anchois | Jus à Cru €95,00

Rouget | Merguez | Champignon | Épinard | Jus Noir €70,00

Turbot | Barigoule | Topinambour 
€130,00

Pigeon | Mala | Ravioles | Pomme de Terre au Foin €90,00

Bavette de Bœuf Wagyu | Oignon Farci | Pommes Dauphine 4 Épices 
€125,00

Desserts

Citron Soufflé €25,00

Soufflé Pistache | Avocat | Agrumes €25,00

Ananas | Vanille 
Pour 2 personnes, €25,00 pp

Fromage €22,00


